Bienvenidos a

En Oh La La, creemos que cenar no es simplemente disfrutar

de una comida, sino vivir una

Cada bocado es un momento, un mensaje, una experiencia
para ofrecer algo verdaderamente

especial: un reflejo de por que existimos.

Cada plato cuenta una historia, y cada curso revela un nuevo
capitulo en un que refleja. Culinario que

refleja el corazén y la visién de nuestro chef.

Al igual que un libro que se saborea pdgina a pégina, nuestro mend estd disefiado
para guiarte a fravés de sabores y emociones, ayuddndote a descubrir la esencia

de lo que deseamos compartir.

Por eso hemos creado este mend de degustacidn. No es solo otro restaurante,
y este no es solo otro mend. Es nuestra manera de invitarte a celebrar con
nosotros la pasidn, creatividad y propdsito que inspiraron la creacién

de Oh La Lal desde el principio.

Nos tomamos nuestra misién muy en serio:
ofrecerte algo mds que una simple comida,

un viaje que permanecerd en tu

Bon appétit, y

bienvenido a esta aventura.



BIENVENIDA
Espumoso de...

~ Flor, Hoja, Jugo & Pequefio Bocado ~

Espumoso de Pera y Jengibre

Cocktail sin Alcohol con Acompafiamiento

e

o—— AMUSE BOUCHE ——
" Seleccién de pequefios bocados que nos evocan sabores y productos del otfofio.

Sabores delicados con pequefios matices ”

Calabaza Asada y Queso de Cabra

Calabaza asada con vinagreta a la vainilla acompafiado de Esférico de Queso de cabra

Tartar de Remolacha, Caballa Marinada, Aire de Jengibre

Tartar de surtido de Remolachas a la brasa, Caballa marinada y aire de Jengibre

Cremoso de Salmén y sus Huevas

Rillette de Salmén ahumada y fresca con sus huevas

Royal Foie Grass al PX Y Caviar

Cremoso de Foie con gelatina de PX y huevas de esturién

—— ENTRANTES ——

Vieiras, Pepino y Manzana

Crudo de vieiras, sopa fria de pepino y manzana verde, aguacate.

Tartar de Calamar, Consome de Pollo, Velo de Papada y Caviar
Calamar ligeramente ahumado acompafiado de un consomé de ave clarificado,

un velo de Papada Ibérica, Caviar y Aceite de Albahaca

Ravioli de Calabaza y Salvia

Ravioli fresco con crema de calabaza queso maté y trufa acompafiado de una mantequilla de salvia.

Ventresca de Atin

Ventresca de atin ligeramente flameada sobre crujiente, acompafiado de geles ¢cidos y encurtidos.

PRINCIPALES
Carabinero Escabechado

Cola de bogavante acompaiiado de un Escabeche de sus jugos.

Arroz Meloso de Pato

Arroz meloso acompaiiado con Magret de pato del delta.
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e~ PREPROSTRE

Sorbete de Manzan Verde y Espuma de Champagne

Raspado de manzana verde y un espuma de champagne

e« o« POSTRES =+ - -

Camembert

Nuestras versién del queso Camembert acompafiado de un flambeado de frutos Rojos




